Tvarohovy mazanec

Recepty

Velikonoce

1O

45 min

&

10

Budete potrebovat

mékky tvaroh /idealné v kostce/
zméklé maslo

cukr moucka

vejce

vanilkovy cukr

rum

hladka mouka

250g

150 g

200 g



mléko 512
kypfici prasek 1a1/2
hrst pafenych mandli

hrst spafenych rozinek

Priprava receptu

Tvaroh, zméklé maslo, cukr a vejce utfeme do hladka. Pak pfidame
ostatni suroviny a propracujeme v tuzsi tésto na konec vpracujeme
sparené rozinky a mandle, ¢ast mandli si nechame na posypani.
Vytvofime bochanek, ktery dame na plech s pecicim papirem potfeme
vajickem a posypeme mandlemi a dame do vyhraté trouby na 180-200
stupnill na tuto teplotu pe¢eme cca 10 minut pak dopékame na 160
stupnu, pokud by se mazanec pfipaloval je nutné ho zakryt alobalem.
Tip: tvarohovy mazanec nenarezavame, aby nam pfi peCeni nepraskl.
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Kypfici prasek do peciva Vanilkovy cukr



